


IGLESIAS CON LA HOSTELERÍA DE SALAMANCA
En la estructura de la economía española el sector de la hostelería es
una rama productiva integrada en los servicios y con un peso
importante en la formación del PIB, que ha conseguido conservar a lo

largo de los años. La hostelería y más concretamente el subsector de la restauración, es uno
de los principales referentes del estilo de vida español; estilo singular que no se manifiesta en
otras partes del mundo; es parte de nuestras costumbres y nuestra forma de socializarnos,
escenario de encuentros con familia, amigos, compañeros…, y testigo de algunos de los
momentos más especiales e importantes de nuestras vidas.  Este saber hacer tan peculiar de
nuestra hostelería llama la atención a los turistas, que cada vez vienen más a nuestro país
atraídos por nuestra excelente gastronomía y todo lo que la rodea.

Para conocer Salamanca y disfrutar al máximo de esta región de Castilla y León, debes saber
qué comer en sus restaurantes, bares, vinotecas... y qué sugerencias son las imprescindibles
en su cocina. Una provincia en la que explotar los sentidos y descubrirla con el paladar.

Salamanca destaca, entre otras muchas facetas, por sus jamones, embutidos, carnes,
legumbres. Una provincia de grandes dehesas y sierras, donde la agricultura y la ganadería
son dos protagonistas indiscutibles en su economía. 

La ciudad Charra es conocida y admirada por su tapeo y su cocina típica. Qué mejor excusa
para perderse por sus calles doradas con esos tonos que regala la porosa piedra de Villamayor,
brindar con vino de la Sierra Salmantina y probar las tapas más castizas de la ciudad.

Pero con la llegada de la crisis del Covid 19 a nuestras vidas,
al posterior confinamiento y a las restricciones drásticas
impuestas al sector hostelero, la situación ha cambiado y
debemos, entre todos, recuperar la alegría en nuestras
calles y locales.

Cárnicas Iglesias quiere homenajear todo el sector
hostelero de Salamanca con nuestra decimocuarta edición
del calendario anual Iglesias. Mostramos así, nuestro apoyo
y cariño a tan buena gente y grandes profesionales.

Hemos seleccionado doce establecimientos emblemáticos,
sabiendo que la lista es notablemente más larga y que para
que estén todos los que son, los años tendrían que tener
mucho más de doce meses.

Cesar Álvarez, nuestro cocinero y amigo, elabora una receta
típica de cada uno. Muchas gracias, un año más, por tu
dedicación y compromiso

Mucho ánimo y mucha fuerza a todos.

Va por Uds.

RUTH LOIS

Industrias Cárnicas Iglesias, S.A.
Ctra. de Madrid, 5

37900 Santa Marta de Tormes
Salamanca (España)

Tfno.: +34 923 215 908
asidagusto@carnicasiglesias.com

www.carnicasiglesias.com
www.facebook.com/carnicasiglesias
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BRIOCHE DE CRESTAS DE GALLO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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LIMÓN EL TRASHOGUERO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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PAPAS ARRUGAS CON MOJO PICÓN VERDE

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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RABO DE TORO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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ALUBIAS VIUDAS

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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CABRITO GUISADO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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HUEVO POCHÉ

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR

desde 1941

Hostería Casa Vallejo
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PULPO CON CACHELOS

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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JETA ORO VIEJO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y enwww.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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PRESA IBÉRICA

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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TOSTÓN CUCHIFITRO

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR
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MOJITO LIVINGSTONE

Ver preparación de la receta en www.carnicasiglesias.com y en www.facebook.com/carnicasiglesias o descarga con el código QR


